Dans notre RESTAURANT on mange une

viande locale fournie par nos
producteurs NORMAND
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L'équipe de la cuisine centrale LA NORMANDE
est heureux de proposer a ses clients une
viande qu'ils ont choisi issue de Iagriculture
régionale Normande en filiere Bleue Blanc Coeur

« Promouvoir les filiéres courtes pour garantir
une tragabilité, une qualité et contribuer au ||
développement de I'économie locale. »




Objet : décret 2002-1465 du 17-12-02 paruau JO le 19-12-2002
Relatif a I'étiquetage des viandes bovines dans les établissements de restauration

La Sociéte LA NORMANDE

Certifie

que les plats contenant

des viandes bovines sous forme de piéces (steak, rétis ...)
ou des viandes bovines en morceaux (brochettes, beeuf bourguignon, pot au feu...)
ainsi que les steaks hachés ( 100% beeuf)
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D’ORIGINE FRANCE

(né, élevé et abattu en France)




