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| Située a Saint-Nicolas-d’Aliermont

' (dpt 76), La Normande a pour

 vocation de vous offrir une cuisine
simple et traditionnelle, élaborée
avec les produits de notre région.

UNE CULSTINE
AU CCEUR DE VOTRE REGION

Notre ancrage régional nous permet d’étre au plus proche de nos
clients et des producteurs locaux, et ainsi étre un acteur majeur de
Pactivité économique du territoire.

Cette proximité avec nos clients leur permet de bénéficier d’'un
interlocuteur dédié attentif a leurs besoins et reactif

a leurs demandes.
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Jn bon repas se prépare avel ns produits 1S His ceux dont nous connaissons
origine et qui sont bénéfiques pour la santé ont leur place dans notre cuisine.

i S e
Notre sélection est rig

= Les produits locaux et de
saison : fruits el legumes,
viande de beeuf, laitages,...

* Bleu-Blanc-Ccasur est une démarche
agricole reconnue comme veriususe
sur le plan nutritionnel et en matiere
d’environnement.
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TES RECETTES
SAVOUREUSES

Notre conception de la restauration est de proposer chaque jour des recettes alliant
TRADITION, INNOVATION et MAITRISE.

 Tradition

Afin d’offrir une cuisine « comime a la maison », nos cuisiniers
s'attachent a travailler des produits bruts de fagon traditionnelie.
Ce retour & 'essentiel en cuisine et a la simplicité permet
la tfransmission d’'un savoir-faire : petits et grands
redécouvrent la richesse de notre patrimoine culinaire
régional.

Innovation |

innover c'est proposer régulierement de nouvelies
recettes. C'est aussi apprendre a travaiiler de
maniere différente nos produits de base et faire
preuve de créativité. Tout cela avec un seul objectif .
surprendre & éduquer le go(t de nos convives !

| Maitrise |

Le fait de cuisiner maison a partir de produits
soigneusement sélectionnés nous permet de maitriser
Vapport en sel, en graisses et en sucre de nos receties.

C’est par exemple :

» Des vinaigreties maison qui contiennent en moyenne 40% de sel
en moins que leur version industrielle,

s Des plats complets « faits maison », tel que le hachis parmentier, qui
permettent de controler et limiter les apports en sel et en matiéres grasses,

dd T potisseries solées et sucrées
réolisées sur lo cuisine por ros chefs I

UN SAVOIR-FAIRE CERTIFIE

Notre certification 1SO 9001 depuis 2003, vdusgarantit une sécurité ‘
alimentaire sans faille grace a des procédures rigoureuses et au strict
respect de la réglementation.




UNE EQUIPE
QUALIFIEE

Pas moins de 106 personnes se mobilisent
chague jour pour offrir 4 nos convives

ie meilieur d'une cuising savoureuse

et authentigue.

LA NORMANDE,
PARTENAIRE DE VOTRE
'SERVICE RESTAURATION

~ Grace a un large éventail de
services, nous sommes en
mesure de vous accompagner

au quotidien : formation du

~ personnel, fourniture de
produits lessiviels, maintenance
du matériel de restauration,
conseils techniques dans vos
projets de construction ou de
reamenagement des espaces
restauration. ..

DES MEWS EQUIL_TRRES
ET SUR MESURE

Les menus, éiaborés par notre diététicienne, sont adaptés aux besoins nutritionnels spécifigues

et aux atlentes des différentes catégories de convives que nous servons chague jour (enfanis en créches,
‘enfants de maternelle et d’'élémentaire, adultes et personnes agées).

Afin de garantir une bonne consommation des repas par les enfants, et iutter contre le gaspillage
alimentaire, nous metions a disposition de nos clients deux menus au choix pour chaque période.

Objectif plaisir 1

Pour susciter 'envie de manger, il faut que le plaisir
s’allie a 'équilibre. C'est par un savant mélange

de savoir-faire, de produils golieux et de recelies
savoureuses que nos cuisiniers ravissent les papilies
de nos convives.

 Objectif découverte !

Une fois par mois, un repas festif ou thématique est
proposé dans le cadre de notre programme d’animations
annuel,




Localisation et contact :
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Seine-Maritime
(76)

37 rue des Vaciliots
76510 SAINT-NICOLAS-D'ALIERMONT
Tél: 0277 232000
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